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MAURI MAYA

MAURI

M A Y A

Mauri Maya, Associated British Foods (ABF) sirketler
grubunun uluslararasi maya ve firincilik hammaddeleri
bolimui olan AB Mauri'nin bir parcasidir. 1988 yilinda,
Avustralyali Burns Philp Grubu’'nun ortakligiyla
Bandirma, Aksakal'da kurulan Mauri Maya, 1989 yilinda
hisselerinin tamamini Burns Philp tarafindan satin
alinmistir.

Avustralyali Burns Philp Grubu, 2004 yilinda diinyadaki
tim ekmek mayasi ve baharat islerini, Avrupa’nin en
blyik gida sirketlerinden biri olan Associated British
Foods (ABF) Grubu'na satma karari almistir. O tarihten
itibaren sirket, faaliyetlerine Mauri Maya Sanayi A.S.
olarak devam etmektedir.

Blyuk endustriyel ureticiler disinda tiim maya
satislarini bayileri araciligiyla gerceklestiren Mauri
Maya, endustriyel maya pazarinda “MAURI MAYA”
ve “MARMARA MAYA” markalariyla, ev tipi maya
pazarinda ise “EVMAYA” markasiyla tlkemizin tim
bolgelerinde faaliyet gostermektedir.

ANADOLU

Mauri Maya, diinya standartlarinda yiksek kaliteli
mayalar Ureterek, pek cok komsu ulkeye de ihracat
yapmaktadir.

Ekmekcilik sektériinde misteri memnuniyetini 6n
planda tutarak faaliyetlerini stirdlren sirket, FSSC
22000 Gida Guivenligi Yonetim Sistemi, ISO 9001 Kalite
Yonetim Sistemi, Helal Uygunluk Belgesi, ISO 14001
Cevre Yénetim Sistemi, ISO 45001 is Saghgi ve Guivenligi
Yonetim Sistemi ve ISO 50001 Enerji Yonetim Sistemi
gibi 6nemli belgelere sahiptir.

Uretim siirecleri, bu sertifikalara uygun olarak titizlikle
yuratilmektedir. Mauri Maya, cevreyi en degerli
kaynak olarak gorir ve bu anlayisla, gelismis aritma
sistemleriyle cevre dostu liretim yapmaktadir.

Ekmekcilik sektoriindeki yenilikleri yakindan takip eden
Mauri Maya, gelistirdigi alternatif Grinlerle firincilarin
hizmetinde olmaya devam edecektir.

COVID-19
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AB Mauiri, firincilik ve pisirme enddstrisi icin maya ve
gida gelistirici bilesenler Gretmekte ve diinya capinda
faaliyet gostermektedir.

Calisan sayisi: 5.300

Uretim Tesisi Bulunan Ulke Sayisi: 32
Uretim Tesisi Sayisi: 52

Satis Yapilan Ulke Sayisi: 100 +

AB Mauri, farkl pazarlardaki deneyimlerinden elde
ettigi uzmanlik sayesinde yuksek teknoloji standartlari
gelistirmis bulunmaktadir. Farkli Glkelerde faaliyet
gosteren sirketlerini teknoloji ve know-how agisindan
desteklemektedir. Uzman bilim adamlari ve teknisyenleri

ile ekmekgilik ve unlu gidalar, icecek sektori, hayvan
yemi, ilag ve biyoetanol uretimi de dahil olmak lizere
dlinya genelinde bircok sektdrde faaliyet yiriten blyik
kiiresel sirketlere etkin ¢oziimler sunmaktadir.

Kiresel mirasi yaklasik yuz elli yila yayillan AB Mauri
sirketi, Burns Philp ve ABF Cereform sirketlerinin Maya,
Ekmek Kati Maddeleri ve Unlu Mamuller portféylerinin
2004 yilinda birlestirilmesiyle buyuk bir uluslararasi
sirket haline gelmistir. Burns Philp, Maya ve Ekmek
Katki Maddeleri sirketi ytz yil dnce kurulmustu. AB
Mauri’nin tarihgesi ise, 1868 yilinda Kuzey Amerika

da Fleischmann Hamur Mayasi’'nin Gretimine kadar
uzanmaktadir.

AB Mauri'nin kiresel firincilik endistrisindeki faaliyetleri iki temel segment altinda toplanmistir:

(A) Maya;
AB Mauri'nin firincilik sektori icin kiiresel uzmanhgi ve
teknoloji yeteneklerinin uzun bir ge¢cmisi vardir.

« Yas Hamur Mayalar

- Sarap Mayalari

- Bira ve EIma Sarabi Mayalari
« Kuru Hamur Mayalari

« Alkollt icecek Mayalar

- Biyoetanol Mayalar

(B) Ekmek ve Ekmek Gelistirici Katki Malzemeleri;
AB Mauri musteri beklentilerine odaklanmasi sayesinde
elde ettigi sonuglarla global teknolojide lider konuma
gelmistir. Sahip oldugu teknoloji ile tim diinyada

hem biyiik hem kicuk firin isletmeleri icin genis bir
yelpazede Uriin cesitlendirmeleri yaparak, fonksiyonel
performansin yani sira, tat ve tazelik boyutlarinda da
¢ozlimler Gretmektedir.

« Kek Miksleri

« Ekmek gelistiriciler

« Aromalar

- Ozel un karigimlari

« Ekmek miksleri

« Enzimler

Maya ve Ekmek Gelistirici Katki Malzemeleri kategorilerindeki uluslararasi markalari;
Fleischmann, Mauripan, Pinnacle, Virgen, Mauri, Prie, Tower and Cinta Roja.



Ekmeklerimize deger katmak igin iistiin teknoloji ile iiretilen kaliteli
mikslerimiz ile her zaman oldugu gibi firincilarimizin yanindayiz.
Tiiketici trendlerine ve pazar sonuglarina yonelik aktif bir bakis agisiyla
gelistirilen yeni iirlinlerimizle harika lezzetler yaratabilirsiniz.
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TAM BUGDAY EKMEGI MiKSi % 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Tam Bugday Ekmegi icin %100 karisim.

icindekiler

Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim.
(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu 5=  Yogurma Siiresi
Tam Bugday Ekmegi Miksi 20 Kg FIC0 spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5- 6 dk. hizh

. 4 Hamur Sicakligi
Mauri Maya 0,6 Kg &3 23-25°¢C
Tuz 0,3K Pisirme Siiresi

9 é Buhar verilerek 230 °C de 25 -30 dk.

Su 12-12,5 Lt
CAVDAR EKMEGI MIKSi 20 KG Kraft Torba / istege Bagh Kullanim

Cavdar ekmegi icin 6zel %100 karigim.

icindekiler

Bugday Unu, Cavdar Unu (>%30), Bugday Gluteni, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim.
(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu 5= Yogurma Siiresi
Cavdar Ekmegi icin Ozel Amacli Un 20Kg E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 - 6 dk. hizh
. -~ Hamur Sicakhig
Mauri Maya 0,6 Kg %ﬁ 23-25°C
Tuz 0,3K Pisirme Siiresi
’ 9 é Buhar verilerek 240 °C de 25 - 30 dk.
Su 12-12,5 Lt




BOL TAHILLI EKMEK MiKSi
Bol Tahilli Ekmek icin %100 karisim.

%100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

icindekiler

Bugday Unu, Cavdar Unu, Tam Bugday Unu, Misir Unu, Aycekirdek ici, Keten Tohumu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Mavi Hashas, Susam, Dari,
Askorbik Asit (E300), Enzim. (Gluten ve Susam icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Yogurma Suresi

Bol Tahilli Ekmek Miksi 20 Kg E_i Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 - 6 dk. hizl.
. 4 Hamur Sicakhg:
Mauri Maya 0,6 Kg &3 23-25°C
Tuz 0,3Kg Pisirme Siiresi
] 6 Buhar verilerek 230 °C de 25-30 dk.
Su 12-12,5Lt
KOY EKMEGI MiKSi %100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Koy Ekmedi icin %100 karisim.

icindekiler

Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Cavdar Unu, Misir Unu, Kepek, Bugday Gluteni, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim.

(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu 5= Yogurma Siiresi
Koy Ekmegi Miksi 20 Kg E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 - 6 dk. hizl
. 4 Hamur Sicakhg:
Mauri Maya 0,6 Kg &ﬁ 23-25°C
Tuz 0,3 K ===y  Pisirme Suresi
9 6 Buhar verilerek 230 °C de 25 - 30 dk.
Su 12-12,5 Lt
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SARIBUGDAY EKMEK MIKSIi

Glineydogu Anadolu’'nun bereketli ve zengin topraklarindan sofralara essiz tat ve kokuda makarnalik bugdaydan
harika ekmekler. Tadina doyamayacaginiz lezzet.

icindekiler

% 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Durum tam bugday unu, bugday unu, durum eksi hamur unu, tuz, Askorbik Asit (E300), Enzim- (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu E=; quurma Suresi

Saribugday Eksili Ekmegi Miksi 20 Kg L Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 6 dk. hizli
08  Hamur Sicakhg

Mauri Maya 0,6 Kg =  2-u°C
Pisirme Suiresi

Su 13,5 Lt 6 Buhar verilecek 220 °C de 25 - 30 dk.




SIYEZ EKMEGIi MIKSi

% 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Anadolu'nun binlerce yillik essiz mirasi siyez bugdayi sofralarinizla bulusuyor. Yiiksek lif orani, diisiik gluten icerigi
ve dederli mineralleri ile eksi mayasi ve kendine has tadi ile aradiginiz lezzet ve saglik.

icindekiler

Siyez Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Askorbik Asit (E300), Enzim.

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu =
Siyez Ekmedi Miksi 20 Kg A
Mauri Maya 0,6 Kg @
Tuz 0,3 Kg
- =g

13,5t

Yogurma Siiresi
Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 6 dk. hizli

Hamur Sicakhgi
22-24°C

Pisirme Siiresi
Buhar verilecek 220 °C de 25 - 30 dk.
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ALMAN CAVDAR EKMEGI MIKSi

Yogun cavdar orani ve toz cavdar eksi mayasi ile zenginlestirilmis, kokusu ve tadi 6zel gercek cavdar ekmegi.

icindekiler

% 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Cavdar Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Keten Tohumu, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim. (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu =
Alman Gavdar Ekmegi Miksi 20Kg E!
Mauri Maya 0,6 Kg @
Tuz 0,3 Kg

8¢
Su 14 Lt

Yogurma Siiresi
Spiral Mikserde 4 dk. yavas+ 4 dk. hizli

Hamur Sicakhgi
22-24°C

Pisirme Siiresi
Buhar verilecek 220 °C de 35 - 40 dk.

© © ¢ 0 00000000 00000000 0000000000000 00000000000 0000000 000000000000 0000000000000 0000000000 o

KARABUGDAYLI EKMEK MiKSi

Yiiksek protein ve lif icerigi ile kendine has lezzete sahip Karabugdayli Ekmek hazirlamak icin %100 karisim

icindekiler

% 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Karabugday Unu, Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim.

(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu =
Karabugdayh Ekmek Miksi 20 Kg (i
Mauri Maya 0,6 Kg gé
Tuz 0,3Kg =

=
Su 12-12,5 Lt

Yogurma Suiresi
Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 - 6 dk. hizl

Hamur Sicakhgi
23-25°C

Pisirme Stiresi
Buhar verilerek 230 °C de 25 -30 dk.



KARAKILCIKLI EKMEK MiKSi % 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Atalik bugday turlerinden olan Karakilgik Bugdayi kullanilarak hazirlanan %100 karisim

icindekiler

Karakilgik Bugdayi Unu, Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Askorbik Asit (E300), Enzim.
(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu 5=  Yogurma Siiresi

Karakilgikli Ekmek Miksi 20Kg E_i Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 - 6 dk. hizl
. 4 Hamur Sicakligi
Mauri Maya 0,6 Kg &3 23 5soc
Tuz 0,3 K Pisirme Siiresi
J é Buhar verilerek 230 °C de 25 -30 dk.
Su 12-12,5Lt
TARHANALI BEYPAZARI EKMEGI MiKSI % 100 Karisim / 20 KG Kraft Torba

Beypazari Bolgesi'nin mis gibi tarhana ununu da iceren besin kaynagi ekmek. Kendine has tat, koku ve rengiile
sofralarin bas taci yoresel lezzet.

icindekiler

Tambugday unu, nohut eksi hamur unu, kirmizi havug¢ unu, domates unu, pancar unu, tuz, Askorbik Asit (E300), Enzim - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu 5=  Yogurma Siiresi
Tarhanali Beypazari Ekmegi Miksi 20 Kg E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 6 dk. hizli
08  Hamur Sicakhgi
Mauri Maya 0,6 Kg = 2-2°cC
Pisirme Siiresi
Su 13,5 Lt é Buhar verilerek 220 °C de 25 - 30 dk.
CIABATTA DARK (20 x500 g) 10 KG Kutu / % 4 - 5 Kullanim

Kahve ve koyu renkte her tiirlii ekmek iretimi yapmak icin aradiginiz her sey.
Kendinden eksi mayali bir premiks olan bu karigim ile fistik tadi ve lezzetiyle
muhtesem lezzetler hem firininizi hem de mutfaklari essiz kokularla costuracaktir.

icindekiler

Bugday unu, kabartilmis nohut unu, cavdar eksi hamur unu, prejelatinize nohut unu, kuru maya, Askorbik Asit (E300), Enzim -
(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi
Un kalitesine bagl olarak, 10 KG un icin 1 poset MAURI ANADOLU CIABATTA DARK kullanilmasi tavsiye edilir.



EKMEK GELISTIRICILER

PROFESYONEL LEZZETLERiCIiN

Mauri Anadolu Ekmek Gelistiricileri, ekmek yapim siirecinde un, sicaklik,
nem ve ig¢ilik gibi degiskenleri kontrol altinda tutmaniza yardimci olur.
Mauri Anadolu Ekmek Gelistiricileri, pisirdiginiz her liriinde standart
sonuclara ulagsmaniza yardimci olur.

V Gériiniimiin iyilestirilmesi Vistenen Yapi v/ Raf Omriiniin Uzamasi

v Maliyetlerin Azalmasi v/ Daha iyi Lezzet v/ Kalitenin Siirekliligi

MAURI ANADOLU PRO 5000
50 x 100 g Poset (5 KG Koli)

Her turll una uygun, enzim bazli un
islem maddesidir. E-kodu olmadigi
icin tiim ekmek ve ekmek cesitlerinde
kullanilabilir. Tlrk Gida Kodeksi ekmek
ve ekmek cesitleri tebligine uygundur.
Un cuvali basina 1paket oldugu

icin kullanim kolayligi ve maliyet
avantaji saglar. Citir ve taze ekmekler
Uretmenizi saglar.

MAURI ANADOLU PRO 7000

20 x 500 g Poset (10 KG Koli)
50 x 100 g Poset (5 KG Koli)
10 x 500 g Poset (5 KG Koli)

Cesit ve paketli ekmek yapimi icin un islem maddesidir.

Distik kullanim orani sayesinde maliyet avantaji saglar.

Her cesit ve bblge un tipine uygundur. Un ¢uvalina gore
paket tiiketim ile kullanim kolaylgi ve maliyet avantaji

saglar. Hamura ekstra direnc saglar, cokmesini engeller.

Citir ve taze ekmekler Giretmenizi saglar.

Uyani: PRO 7000 30.06.2013 tarih ve 28693 nolu Gida Katki
Yonetmeligi uyarinca ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen
ekmek, tam bugday ekmedi, tam bugday unlu ekmek,
kepekli ekmek ve eksi hamur ekmeklerinde kullaniimaz.

EKMEK SUSLEME URUNU
10 KG Kaft Torba / istege Bagh Kullanim

Ekmek (zeri ve tim unlu mamulleri siisleme ve
dekore etmek icin 6zenle hazirlanmis karisimdir.

AYCEKIRDEK iCi
10 KG Kraft Torba / istege Baglh Kullanim

Ekmek Uizeri ve tim unlu mamulleri stisleme ve
dekore etmek icin 6zenle secilmis aycekirdegi

icidir.
icindekiler icindekiler
Yulaf ezmesi, cavdar ezmesi, aycekirdek ici, keten tohumu, Aycekirdek ici.

bugday kirmas.. - (Gliiten icerir.)



TAHIL URUNLERI

TAM BUGDAY UNU

25 KG Kaft Torba / istege Bagl Kullanim

% 100 ekmeklik bugdaydan tam 6gutilmus
bugday unudur.

icindekiler

Tam bugday unu (gluten),
antioksidan (Askorbik asit E-300) - (Gluten igerir.)

MISIR UNU

25 KG Kaft Torba / istege Bagli Kullanim

%100 yerli misirdan ekmeklik 6zelligi yuksek, sar
kdy unudur.

icindekiler

Misir unu - (Eser miktarda gluten icerebilir.)

CAVDAR UNU

25 KG Kaft Torba / istege Bagl Kullanim

ic Anadolu Bélgesinden 6zenle secilmis cavdar
tanesinin tam olarak 6gutilmesi ile elde
edilmistir.

icindekiler

Cavdar unu - (Gluten icerir.)

SARI BUGDAY UNU

25 KG Kaft Torba / istege Bagl Kullanim

Glineydogu Anadolu Bolgesinin kaliteli
makarnalik bugdayindan 6zenle retilmis,
ekmeklik 6zelligi yuksek durum bugday unudur.

icindekiler

Durum bugday unu (gluten), antioksidan (Askorbik asit
E-300), enzim (fungal alfa amilaz, lipaz, hemiseliilaz)

FONKSIiYONEL URUNLER

KALSiYUM PROPiYONAT
AB MALURT
25 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim
KM.S_]YUM
Kalsiyum Propiyonat (E 282), unlu mamdillerde kif 6nleyici PROPIYONAT

ve koruyucu olarak yaygin bir sekilde kullanilmaktadir.
Ayrica cikolatal Griinlerde, islenmis peynirlerde ve
meyvelerde koruyucu olarak kullanilr.

AB|MAURI

MAURI ANADOLU PRO-D DEAKTIF MAYA

25 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim

Deaktif mayamiz Mauri Anadolu Pro-D, 6zellikle kaliteli ve gluten
yapisi gii¢lii unlarla hazirlanan hamurlarda esnekligi artirir. Mauri
Anadolu Pro-D sayesinde hamur daha ¢abuk olgunlasir, daha
kolay agilir ve sekil alir. Hamura daha fazla yayilma 6zelligi de
verir.



MALT URUNLERI & HAMUR EKSILERI

AROMAFERM EFFICIENCY CRUSTY DURUM

10 x TKG Vakumlu Ambalaj / % 4-5 Kullanim

Aktif olmayan eksi maya, kuru maya ve gelistirici iceren hepsi
bir arada ¢6ziim. Un, su ve tuzla birlikte mikserde birlestirilerek
harika lezzet ve kalitede geleneksel ekmekler hazirlamak icin
kullanilacak Grin.

&> Aromalerm

EFFICIENCY
EFFICIENCY

AROMAFERM CAVDAR FERMENT 200
12,5 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim

Cavdar Ferment 200 secili kiiltiirlerle fermentasyona tabi
olan ¢avdar unundan Uretilen kurutulmus dogal eksi
hamur tozudur.

Tat Profili: Meyveli notalarla hafif asidik eksi hamur tozu.

AROMAFERM BUGDAY FERMENT 200
12,5 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim

Bugday Ferment 200 secili kiltirlerle fermentasyona tabi olan =
bugday unundan Uretilen kurutulmus dogal eksi hamur tozudur. é oumferm

Tat Profili: Malt ve kepek tatlari ile glicli asidik bir eksi hamur
tozu.




MALT URUNLERI & HAMUR EKSILERI

DOGAL KORUYUCU

20 kg Kraft Torba
%0,5-1,2 Kullanim

Unlu mamidillerde kif 6nleme
ve koruyucu amaciyla
kullanilabilecek E kodu
icermeyen koruyucu.

DARK MALT UNU

15 KG Kraft Torba
%1-3 Kullanim

Arpa maltindan, teknigine

uygun olarak kavrulmus
koyu renkli undur.

GLUTENBOOST

25 kg kraft Torba
%0,1 Kullanim

Firincilik Griinlerinde kullanilan gluten
miktarini azaltirken fermantasyon
toleransi, hacim ve son uriin kalite
kriterlerini korumak icin kullanilabilecek
enzim bazl Urln.




MA

MAURI MAYA SANAYi A.S.

Aksakal Mahallesi
Kavakpinari Sokak
No:27 10200
Bandirma / BALIKESIR

02667251500

info@mauri.com.tr
www.mauri.com.tr

Ekmekcilik bizim isimiz!




